MELANZANE GRATINATE MEDITERRANEE
Tagliowe le melangane o rondelle dello- spessore di circaw uwv
centimetro, stenderle sw un piatto-e condivle covw olio-sale e pepe.

In wna tervina preparare wnw composto-di pangrattato, formaggio-
grattugiato- (barmigioano- o-pecorino- avpiacere), preggemolo-tritato,
origano; aglio-tritato; sale e legarve i tutto- conw un fllo-di olio-
Rivestire una tegliov conww cawntow dav forno,;  stendere le melangane e
coprirle ad una ad unow con i suddetto- composto. Adagiowe swogni
melangana una fetto sottile di pomodoro; poco-sale e wn filo- di olio-
Passare invforno-a 200° per circow 30 minuti.
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